
ENTRANTES
$295PETIT BRIE HORNEADO

Cubierto de mermelada especiada
de frutos rojos y vino tinto,
nueces, fruta y pan artesanal

$125PAN DE AJO
OFF THE VINE
Pan artesanal con mantequilla de
ajo y queso grana padano

$215CAPRESSE
Mozzarella fresca, tomate y
pesto

ENSALADAS

$215

$275
Arúgula, lechuga, fresa, tomate
cherry, aderezo César de la
casa, queso grana padano y
camarones

VERANIEGA

Arúgula, espinaca, uvas y
arándanos deshidratados,
manzana verde, queso de cabra
y vinagreta balsámica

TOMÁS Y LUCAS

$245GUACAMOLE CON
CAMARONES
Acompañado de totopos

PARA PICAR

$  95PAPAS A LA FRANCESA
180 g

$535
Jamón serrano, salami italiano,
chorizo de Pamplona, queso de
cabra, gouda, brie y mozzarella 

TABLA MIXTA

$275
Papas cambray horneadas,
bañadas en salsa de tres quesos
con un toque de chile seco,
gratinadas con queso grana
padano y acompañadas con
camarones o charcutería

PAPAS GRATINADAS

BAGUETINES

$245

$245
Salami italiano y queso
mozzarella

ITALIANO

Jamón serrano y queso grana
padano

JAMÓN Y QUESO

PAN ARTESANAL DE MASA MADRE INTEGRAL,
MULTIGRANO, ACOMPAÑADO DE
ENSALADA DE TOMATE Y UVA



PASTAS
$235

$235

FETUCCINE
CRUDAIOLA DE LA
CASA
Aceite de olvida, tomates cherry,
pesto y queso grana padano

FETUCCINE
TRES QUESOS
Salsa elaborada a base de queso de
cabra, gouda y grana padano

PARA LOS PEQUES

$185PIZZA DE PEPPERONI
Pepperoni y mozzarella fresca
(25 cm)

$185
120 g de carne de res Angus,
pan artesanal, lechuga, queso
gouda, cebolla caramelizada y
tomate, acompañada de papas
a la francesa

HAMBURGUESA MINI

$185
Salsa de tomate, crema fresca y
queso grana padano

FETUCCINE ROSA

HAMBURGUESAS

$295

$295
Medallón de camarón jumbo en
costra crujiente de recado negro,
pan artesanal, lechuga, queso
gouda, cebolla caramelizada,
tomate y arúgula, acompañada de
papas a la francesa

MAYA

200 g de carne de res Angus, pan
artesanal, lechuga, queso gouda,
cebolla caramelizada, jamón
serrano, tomate, arúgula,
acompañada de papas a la
francesa

ANGUS

PIZZAS (25 CM)

$235

$235PAMPLONA
Chorizo de Pamplona, aceitunas
negras y mozzarella fresca

$235
Jamón serrano, arúgula y
mozzarella fresca 

CATALUÑA

Tomate cherry, albahaca y
mozzarella fresca

MARGHERITTA

ELABORACIÓN ARTESANAL EN HORNO DE
PIEDRA

$235TRES QUESOS
Gouda, grana padano y
mozzarella fresca

$235
Salami, pesto y mozzarella
fresca

GÉNOVA



$175

POSTRES
CRÈME BRÛLÉE DE
ELOTE ASADO

$175CARLOTA OF THE VINE
Pastel helado de marcuyá con
galletas intercaladas

BEBIDAS SIN
ALCOHOL

$  95

$  55LIMONADA,
NARANJADA O
MARACUYADA
Natural o mineral

$115
Agua de piedra 650 ml
AGUA CON GAS

Agua de piedra 650 ml
AGUA SIN GAS

$  75PIÑADA

$  55COCA - COLA
REGULAR,
LIGHT O FANTA

$  55SUERO MINERAL

CERVEZAS

$  95

$  95

$  95

PORTER
4.5% vol alc.

5% vol, alc.
ALE

4.6% vol. alc.
LAGER$115

$  95

EXTRAS

CHARCUTERÍA
50 g de jamón serrano, salami
italiano o chorizo de Pamplona

8 pz. XL

ORDEN DE
CAMARONES


